BAB X
KESIMPULAN

a. Faktor teknispabrik roti tawar :
1. Manajemen perusahaan :

a. Lokasi pabrik : Pabrik terletak di Jalan Hayam Wuruk
No.32 Bojonegoro, Jawa Timur.
b. Bentuk organisasi : Perusahaan perseorangan
c. Struktur organisas : Garis
d. Jenis tata letak pabrik : Tata letak produk
e. Jumlah karyawan : 16 orang
2. Utilitasterdiri dari :
a. Air dari PDAM :2,1948 m*/bulan
b. Air minum : 50 galon/bulan
c. Listrik dari PLN : 176,2932 kWh/bulan
d. Solar : 105,1443 L/bulan
3. Faktor ekonomi pabrik roti tawar :

a. Harga jual roti tawar : Rp 8.500 / kemasan
b. Modal Tetap (FCI) : Rp 6.449.649.730
c. Modal Kerja (WCI) :Rp 93.071.222
d. Modal Total (TCI) : Rp 6.542.720.952
e. Biaya Pembuatan (MC) : Rp 2.070.468.694
f. Biaya Produksi Total (TPC) : Rp 2.275.240.323
g. Biaya Pengeluaran Umum (GE) : Rp 204.771.629
h. Laju Pengembalian Modal (ROR) :

Sebelum pajak 130,93 %

Sesudah pajak 122,03 %
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Laju Pengembalian Modal Minimum (MARR) :15 %
Waktu Pengembalian Modal (POP) :
Sebelum pajak : 3 tahun 1 bulan
Sesudah pajak : 4 tahun 3 bulan
Titik Impas (BEP) : 30,65 %
Jadi perusahaan roti tawar ini layak untuk didirikan.
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